LUNCHKARTE

(MITTWOCH BIS FREITAG VON 12.00 - 14.00 UHR)
ODER SO LANGE BIS AUFGEGESSEN

2Wo ZWo

RESTAURANT & CALE

MiTTwWOCH | 04.03.2026

ROTE- BEETE- SUPPE G, D, 12, 2
BEETROOT SOUP

TAGLIATELLE IN PASTINAKENCREME MIT GEBACKENEN KIRSCHTOMATEN UND GRANA PADANO D, 8B @
Tagliatelle in parsnip cream with baked cherry tomatoes and Grana Padano cheese

GEFULLTER SCHWEINENACKEN- ROLLBRATEN IN BAYRISCHE BRATENSAUCE DAZU BAYRISCH KRAUT, SEMMELKNODEL
B, A C,H,G,
STUFFED PORK NECK ROLLED ROAST IN BAVARIAN GRAVY, SERVED WITH BAVARIAN CABBAGE AND BREAD DUMPLINGS

DONNERSTAG | 05.03.2026
S ITZKOHLAEINTOPF a0, L

VEGANER GEMUSE- WOK MIT BASMATIREIS DAZU ERDNUSSSAUCE ¢, D.E, w
VEGAN VEGETABLE STIR-FRY WITH BASMATI RICE, SERVED WITH PEANUT SAUCE

GESCHMORTE OCHSENBACKE MIT ROTKOHL, GEBACKENE DRILLINGE DAZU BLATTSALAT s H,C,B,
BRAISED OX CHEEK WITH RED CABBAGE, ROASTED BABY POTATOES, AND LEAF SALAD

FREITAG | 06.03.2026

GEMUSECREME &
VEGETABLE CREAM SOUP

AUBERGINEN SCHNITZEL MIT FRUCHTIGER TOMATENSAUCE DAZU PASTA s, 1, @
EGGPLANT SCHNITZEL WITH FRUITY TOMATO SAUCE, SERVED WITH PASTA

UNGARISCHES RINDERGULASCH MIT BROKKOLI- ROSCHEN DAZU KARTOFFEL- GNOCCHI  as, G,
HUNGARIAN BEEF GOULASH WITH BROCCOLI FLORETS, SERVED WITH POTATO GNOCCHI

A - GLUTEN - (A WEIZEN - B ROGGEN - C GERSTE - D HAFER - E DINKEL- F KAMUT) B - MILCHPRODUKTE | C - EIERPRODUKTE | D - SOJA | E - ERDNUSSEF - SCHALENFRUCHTE - (A MANDELN - B HASELNUSSE - C WALNUSSE -
D CASHEW - E PECANNUSSE - F PARANUSS - G PISTAZIEN - H MACADAMIA - | QUEENSLANDNUSSE)G - SELLERIEPRODUKT | H - SENF | | - KREBSTIERE | J - FISCHPRODUKTE | K - SESAM | L - SULFITE | M - LUPINE | N - WEICHTIERE
1 - KONSERVIERUNGSSTOFFE | 3 - PHOSPHAT | 4 - GESCHMACKSVERSTARKER | 5 - NITRITPOKELSALZ | 6 - ANTIOXIDATIONSMITTEL | 7 - SUBUNGSMITTEL 8 - MILCHEIWEISS | 9 - KOFFEIN | 10 - CHININHALTIG | 11 - PHENYLALANIN |
12 - GESCHWEFELT | 13 - GESCHWARZT | 14 - GEWACHST



